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Informations de Contact

Adresse: 1 Rue du Tambour, 51480 La Neuville-aux-Larris, France
Téléphone: +33 750 70 00 14
A Propos

Le BistrO' Larris est un bistrot de Pays a la fois chaleureux et contemporain, au coeur du village viticole de
la Neuville aux Larris.

Aux commandes, Emmanuelle Boulard, fille de vignerons qui a eu a coeur de créer un lieu de rencontre et
de partage entre les habitants de Champagne et les voyageurs de France et du monde. Elle propose une
cuisine du terroir avec plats simples et généreux qui mettent en appétit.

Le BistrO' Larris, on y vient aussi pour I'ambiance cosy avec sa décoration tamisée.

Horaires d'Ouverture

Dimanche 11:00-14:30 18:00-20:30
Lundi Fermé

Mardi Fermé

Mercredi 11:00-14:00 18:00-20:30
Jeudi 11:00-14:00 18:00-20:30
Vendredi 11:00-14:30 18:00-22:30
Samedi 11:00-14:30 18:00-22:30
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Notre Menu

ENTREE "FROIDE"

Duo de foies gras Maison 15,00 €
Foie gras au Ratafia de Champagne & Foie gras saveur chocolat noir

Le saumon fumé & ses crevettes 15,00 €
Saumon fumé et crevettes fraiches, creme aneth

ENTREE "CHAUDE"

Cassolette 12 escargots 18,00 €
Beurre persillé et champignons

Croustade de ris de veau 18,00 €
Crémeux de lard fin, cognac "facon Estelle"

PLAT

Filet de veau aux morilles 25,50 €
Gratin dauphinois

Lote rotie et moules au riesling 25,50 €
riz doux safrané

Supréme de pintade sauce Champagne 20,50 €
Champignons forestiers - Gratin dauphinois ou riz safrané

Entrecote et frites 23,00 €
Cote de boeuf a partager 57,00 €
Piece de 900/1100 g servie sur Planche avec
accompagnements
DESSERT
Blchette meringuée aux fruits rouges 8,00 €
Fondant au chocolat 8,00 €

créeme anglaise et boule vanille
Coupe After Eight ou Colonel 8,00 €

Sorbet biscuit rose de Reims 8,00 €
arrosé de Champagne rosé
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Café ou thé Gourmand 8,00 €

Nos Spécialités

Café Gourmand

Tartiflette
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